Sprit “ BIa)idaJ”

Grappa Bricco dell"Uccellone
2019

Pris 950 kr
Braida di Giacomo Bologna nr BA1107 - 700 ml

Ursprung Piemonte

Druvor Barbera

Alk. halt 44%

Tillverkning Pressresterna fran Bricco dell’Uccellone far jasa och sedan destilleras detta till grappa
Lagring Efter destillering lagras grappan i tre ar pa barriquer vilket ger rondor och ekfatskarakar.

Passar till Digestif efter maten

Om producenten

Giacomo Bologna hade smeknamnet Braida och blev ndgot av en legend i Piemonte for sitt satt att lyfta Barberadruvans anseende.
Barbera kallades "fattigmansbarolo” och ansags inte ha potential att ge mer &n ett hyfsat bordsvin. Men Bologna behandlade
druvan med samma respekt som topproducenterna hanterade den Nebbiolo som skulle bli stor Barolo eller Barbaresco och
resultatet blev ett vin som kunde tavla med de allra basta.

Bologna vann internationell berommelse. Toppargangarna 1989 och 1990 hojdes till skyarna. Men de blev Giacomo Bolognas sista.
Nar han pl6tsligt avled tog @nkan, Anna Bologna, 6ver driften tillsammans med barnen. Dottern Raffaella Bologna &r enolog och
svarar for kéllararbetet medan hennes bror Giuseppe som ar agronom, tar hand om vingérdarna. Under deras ledning har killarna
moderniserats och vingardsarealen 6kat. Man har ocksa utékat sortimentet och gor kvalitetsviner pa en bredare bas &n tidigare.
Toppvinerna pa Barbera finns kvar, bland annat den vingardsbetecknade Ai Suma, som i toppargangen 1997 var det basta
Barberavin Braida nagonsin producerat — en tydlig signal till vinvarlden att Giacomo Bolognas arv var i goda hander.
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