VIGNERON & PROPRIETAIRE

A.BRUMONT

CHATEAU BOUSCASSE & CHATEAU MONTUS
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Chéateau Bouscassé 2020
Pris 199 kr
Alain Brumont nr 220401 - 750 ml

Ursprung Madiran

Druvor Tannat 70%, Cabernet Franc 25%, Cabernet Sauvignon 5%
Vinmakare Antoine Veiry

Alk. halt 13.5% Totalsyra3.18 Restsocker 0.4

Jordman Vita och gula lerjordar blandat med kalksten

Information Chéateau Bouscassé ligger i hjartat av sydvastra Frankrike i byn Maumusson-Laguian. Terroiren stracker sig éver 50
hektar ler- och kalkstensjordar och kallas for "Foothill of Saint Emilion", for att vinerna som produceras har, med druvan Tannat, har
liknande egenskaper med viner fran den hogra stranden i Bordeaux. Vinstockarna ar mellan 20 och 100 &r gamla och man anvander
sig av Guyot-uppindning. Samtliga viner fran Alan Brumont har en markerad och balanserad syra vilket ger dem en bra energi och
lang lagringspotential.

Karaktéar Djupa, koncentrerade smaker med morka bar, svarta vinbar och plommon tillsammans med kryddiga inslag, lakrits, drter
och kakao. Mogna tanniner som mjuknar mer och mer med alder samt en frisk syra som ger bade balans och langd. Langt och
harmoniskt avslut.

Vinifiering Vinet macereras i 30-45 dagar och jaser i temperaturkontrollerade tankar i 28 grader och genomgar malolaktisk jasning
i ekfat.

Lagring Vinet har lagrats 12 manader i sma ekfat. Sedan ytterligare 24 manader i 80 hl foudres. Vinet buteljeras 36 manader efter
lagring och lagras sedan ytterligare tva ar i flaskan innan det slapps pa marknaden.

Passar till Mustiga grytor, gdrna med svamp. Kraftigare kottratter, graddsas eller kramig potatisgratdng som tamjer de markerade
tanninerna. Bouscassé och Bea &r alltid ett sakert kort! Perfekt att dricka nu och har ett I1angt liv framfor sig for dig som vill lagra.

Recepttips! Masterkocken Catarina Konig lagar en perfekt Tournedos som serveras tillsammans med en krdmig potatisgraténg
och en enkel rodvinssas.

>> Har finns receptet
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https://www.instagram.com/matfashionistan
https://wineaffair.se/chateau-bouscasse-recept/

Om producenten

Nar Alain Brumont 1979 fick &rva familjens slott Chateau Bouscassé i franska delen av Baskien, var bade distriktet Madiran och
den lokala rodvinsdruvan Tannat okédnda for varldens vindlskare. Idag &r Alain Brumont ansedd som en av véarldens béasta
vinmakare och hans fantastiska viner har tagit publiken med storm.

Han arbetade redan som 17-aring tillsammans med sin far pa Chateau Bouscassé och dromde om att gora stralande viner av
Tannat. 1980 gjorde han sina férsta viner pa egen hand och aret darpa kopte han den narliggande egendomen Chateau Montus.
Resten &r historia. Genom att ge de lokala druvorna samma omsorg som etablerade vinmakare gjorde med mer namnkunniga
druvor, skapade han stralande viner som kunde mata sig med de allra stérsta, vilket bevisades i fler blindprovningar.

Alain Brumont &r en entusiastisk ambassador for sin hembygd och reser vérlden dver for att presentera sina viner och trakten de
vaxer i. Han har genom aren kopt mer mark och idag omfattar Chateau Bouscassé 120 hektar dar de aldsta vinstockarna &r upp till
100 ar gamla. Chateau Montus har 25 hektar vinmark i huvudsak planterad med Tannat. Biologisk mangfald &r ledstjarnan och man
anvander varken konstgédning eller bekampningsmedel i vingardarna. | stallet har man satsat pa att skapa ett naturligt ekosystem
med hjalp av lokala raser av kor, far, grisar och hons, och med hjélp av jordfoérbattrande grodor som olika sorters bonor.

Med skickligt handlag har Alain Brumont lyckats tdmja den tuffa druvan Tannat, och de réda vinerna fran hans tva egendomar har
idag inte bara stor lagringspotential utan bjuder pé verkliga vinupplevelser med sin komplexitet och sitt stora djup. Aven de lokala
vitvinsdruvorna Gros Manseng, Petit Manseng och Petit Courbu har Brumont med méstarhand héijt till absolut toppniva.
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