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Cava PH Style Brut by Lena
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Philipsson
Pris 119 kr
Perelada nr 5945201 - 750 ml

Ursprung Cava Penedés

Druvor Macabeo 40%, Parellada 30%, Xarel-lo 30%
Alk. halt 11.5% Restsocker 4,5

Jordman Lera och kalksten

Information Cava PH Style ar en frisk och fruktig cava skapad i samarbete mellan artisten Lena Philipsson och producenten
Perelada. Druvorna till vinet kommer ifran omradet Penedés, beldget ca en timmes bilkorning séder om Barcelona. Platsen stracker
sig fran den vackra, kustnéara bergsskedjan Massis del Garraf och fortséatter sedan nagra kilometer inat landet ifran medelhavets
svalkande strénder. Cavan &r en blend av de tre inhemska druvorna xarel-lo, macabeo och parellada. Xarel-lo véxer vid kusten,
macabeo i en dal och parellada pa hog hojd (ca 750 meter 6ver havet). Cava PH Style &r certifierad med Wineries For Climate
Protection, vilket &r den forsta och enda specifika miljocertifieringen inom spansk vinmakning.

Karaktar Torr och mycket frisk cava i en skimmrande gyllene nyans. Vinet har sma fina bubblor och en doft av granny smith-dpple,
lime, brioche och rostade mandlar. Smaken ér frisk och fruktig med inslag av péron, citron och persika. Eftersmaken &r lang och
ihallande.

Vinifiering Fermenterats i temperaturkontrollerade staltankar. Tillverkas enligt traditionell metod med en andra jasning pa flaska.
Lagring Vilar minst 9 manader pa sin jastfallning for att uppna stor komplexitet och smakrikedom.

Passar till Mingel och valkomstskal, garna med salta tillbehor. Rétter av fisk, skaldjur och vegetariskt.
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Om producenten

Perelada &r ett namn med stor prestige i vinvarlden. De ses som den framsta vinproducenten fran Emporda (ett av Spaniens &ldsta
vinomraden) som ligger i nordostra Spanien, vid Medelhavet, gransande mot Frankrike men ocksa en av de mest berémda
cavaproducenterna med sin cavatillverkning i Vilafranca del Penedés. Deras cavor har bland natt berémdhet genom att bland annat
varit Salvador Dalis favoriter, varit utvalt till Spaniens nuvarande kungapars bréllop genom en blindprovning, och serverats vid flera
statsbesotk av utlandska presidenter i Spanien.

Slottet Perelada koptes ar 1923 av den konstintresserade Miguel Mateu vars familj hade grundat lyxbilmarket Hizpano Suiza dar
han transformerade slottet till sitt privata kulturcentrum med sin konstsamling vilken idag &r 6ppen for allmanheten. Nar Miguel
Mateu avled 1973 sa tog han svarson Arturo Suqué 6ver ledarskapet for Perelada och han var den som initialt sdg mojligheten att
gora Perelada till ett av Spaniens mest prestigefyllda vinerier.

Idag drivs Perelada av den tredje generationen med Javier Suqué Mateu i spetsen dar de fortsatter malet med att gora Perelada till
ett av de mest kdnda vinhusen i Spanien. 2022 s3 tog de ytterligare ett steg i utvecklingen mot den absoluta toppen i vinvélden i
och med invigningen av sin nya vinanlaggning som ger dem mdjlighet att hoja vinkvaliteten ytterligare. Utdver kvaliteten har
hallbarhet varit ett stort fokus for den tredje generationen i familjen dar de, som forsta vinproducent i Europa, erhallit LEED Gold
Certification som bekréaftar den hoga standarden av langsiktig hallbarhet med minimal inverkan pa omgivningen nar det galler
konstruktion, drift och underhall. De har ocksa stéllt om alla sina toppvingardar till ekologisk odling, inte bara for miljon, utan daven
for att forbéattra kvaliteten ytterligare.
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