BRANNLAND ISCIDER

Sott vin N

%)
Brannland Iscider 375ml 2024

Pris 299 kr
Brannland nr 291802 - 375 ml

Ursprung Norrland Skéne

Vinmakare Andreas Sundgren och Harry O'Reilly

Alk. halt 9.5% Totalsyra14 Restsocker 130

Appelsorter Mutsu, Belle de Boskoop, Cox, Gloster och Red Gravenstein

Information Med hjalp av den norrlandska vinterkylan koncentrerar Brannland must fran svenska dpplen och jaser den séta
musten till ett isvin med lika delar friska dppelaromer, syra och s6tma. Brannland Iscider presenterar stolt ndsta argang av vinet
som serverades pa Nobelbanketten 2022. Arets iscider ar elegant med lattare s6tma, frisk syra och tydliga dppeltoner, ndgot som
karaktariserar alla viner i argangen oavsett etikett. Jdsningarna, som genomfordes helt med vild jast, var starka och snabba vilket i
nagon man forandrar det fardiga vinet och bidrar med bredd, framforallt i smaken. Argadng 2023 buteljerades i juni 2024.

Overgéangen till spontana jasningar pabdrjades brett 2020 med den férsta &rgdngen av Brannland Apple Ice och &r nu integrerad i
hela produktionen, inklusive flaggskeppet Brannland Iscider. Drick nu eller Iagg undan i ett decennium eller mer.

Karaktar Fargen ar latt gyllene inslag av halm. Doft av vita blommor, flader och citrus. Smaken &r s6t och elegant med friska
inslag.

Vinifiering Musten pressas och koncentreras sedan av den norrlandska vinterkylan. Brannland Iscider 2023 jaser med den naturligt
férekommande jasten i musten och i vineriet.

Passar till Serveras kyld i 8-12 grader, till desserter, garna med inslag av dpplen och bar, ank- och gaslever och lagrade ostar.
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Om producenten

Brannland Iscider grundades 2010 i Vannasby utanfér Umeda med visionen att skapa varldens basta dessertvin. Med en unik
vasterbottnisk terroir, och viner som gors av endast tva element; svenska &dpplen och norrléandsk kyla, ar Brannland Iscider redan
ansedd som en av varldens basta isciderproducenter och har prisats mangfaldigt. Senast med fem guldmedaljer av IWSC -
International Wine & Spirit Competition och som férsta svenska vin som serverats pa Nobelbanketten. Brannland Isciders viner
finns ocksa representerade pa trestjarniga Michelin-restauranger varlden 6ver, bland annat The Fat Duck utanfér London, Arzak i
San Sebastian och Hotel De Ville Crissier ndra Lausanne.

Brannland is cider producerar hantverksmadssig iscider helt baserad pa 100% appelmust utan smak- eller fargtillsatser.
Produktionen finns i Vasterbotten och deras mal &r att skapa en iscider som gor avtryck i hela varlden. Iscider &r ett s6tt vin och
startade sin historia i borjan av 1990-talet i Quebec, Kanada. Bolagets produktion i Vannasby utanfor Umea ar beldgen pa latitud 63
grader, i hojd med Trondheim, Island och Alaska - vilket gor Brannland Iscider till en av varldens nordligaste vinproducenter.
Resultatet blir en dkta norrlandska terroir som perfekt matchar den nordiska gastronomin.

Pa bara tio ar har Brannland Iscider gatt fran en inledande produktion pa 500 flaskor till idag 65 000 flaskor arligen med
representation pa vérldens basta restauranger. Dér finns vinerna att hitta bredvid kollegorna och legender som Chateau d'Yquem
och Egon Milller, fran Sauternes och Mosel.
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