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Pris 209 kr
Mauro Veglio nr 9442201 - 750 ml

Wage not 4

Ursprung Barbera d’Alba Piemonte
Druvor Barbera 100%

Vinmakare Alessandro Veglio

Alk. halt 14%

Information Mauro Veglio tillhér den nya generationens vinmakare i Barolo. Med vingardar i nagra av de mest prestigefyllda lagena
i La Morra och Monforte, producerar han eleganta och terroirdrivna viner med fokus pa balans, renhet och druvtypicitet. Barbera
d’Alba &r ett tydligt exempel pa denna filosofi, med sin moderna piemontesiska vinmakning. Vinet kombinerar generos fruktighet,
frisk syra med en elegant struktur. Druvorna kommer fran egendomens yngsta vingardar, som planterades i borjan av 2000-talet.

Karaktéar Toner av skogshallon, morka korsbar, jordgubbar och plommon blandas med viol, 6rter och en latt ton av lakrits.
Barberans naturliga syra ger fin energi och balanserar den mogna frukten, medan avslutningen har en latt mineralisk och salt
kansla. Det hér &r ingen tung och ekad Barbera utan en pigg, saftig och matvanlig stil - ett bra exempel pa vad druvan kan ge i
Langhe.

Vinifiering Vinet har genomgatt maceration under kontrollerad temperatur i 6-8 dagar innan druvorna varsamt pressas.
Fermenteringen sker i staltank och varar i 20 dagar, dar sker dven malolaktisk jasning. Inga ekfat. Vinet lagras i staltank fram till
sommaren efter skdrd och buteljeras utan klarning eller filtrering.

Lagring Perfekt att dricka nu och kan lagras i 5-7 ar.

Passar till Passar utmarkt till italienska klassiker som pasta med svamp, lasagne, pizza, grillat kétt eller lagrade ostar. Aven en fin
match till tomatbaserade vegetariska ratter.

Om producenten

1986 tog Mauro Veglio som 25-aring 6ver foretaget nar fadern blev sjuk. Han renoverade vingarden och omplanterade stora delar
och 1992 blev den forsta skorden fran vingarden Cascina Nuova buteljerad. Alessandro, brorsbarn till Mauro utbildade sig till
oenolog och gjorde fran och med 2005 egna viner, bade fran den egna garden pa tre hektar samt en arrenderad mark pa 1,5 hektar.
2016 slogs deras affdrer ihop och sedan dess gors alla deras viner under namnet Mauro Veglio. Halften av produktionen &r Barolo
inkluderat de fyra Cru-omraden; Arborina, Gattera, Rocche dell’Annunziata och Castelletto. Sedan 2016 gér man ocksa Barolo
Paiagallo som till skillnad fran deras 6vriga Barolo lagras pa stora ekfat sk Botti.

Mauro Veglios viner ar eleganta, lite fylligare an manga andra. De gors i den moderna skolan, i stil med narmsta grannen Elio Altare.
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