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Pinot Noir

53 Pris O kr

Domaine Fernand ENGEL nr EN0401 - 750 ml

Ursprung Alsace

Druvor Pinot Noir 100%

Vinmakare Xavier Baril

Alk. halt 13%

Jordman Morka kalkhaltiga jordar med 15 till 20 procent granitstenar som ligger ovanpa silt, sand och lera.

Information Druvorna till vinet kommer fran vingardar i Orschwiller och St Hippolyt som ligger pa sluttningar mot Gster och séder.
Genomsnittsalder pa stockarna &r ca 35 ar. Vinet kan lagars i 8-10 ar.

Karaktar Fruktig doft med aromer av korsbar, hallon och réda vinbar. Smaken &r rund och fruktig med mjuka tanniner och inslag av
moreller, Iader och jordgubbar.

Vinifiering All skérd och sortering sker for hand som féljs av 14 dagars maceration. Musten kyls sedan ner till ca 8-10 grader och
det tillsatts ingen jast. Pigage gors en gang om dagen.

Lagring Vinet genomgar malolaktisk jasning och buteljeras efter en ltt filtrering.

Passar till Kottratter, sa som kyckling, kalv eller en hérlig gryta. Vinets runda tanniner gor dven att vagetarsik mat &r en fin match,
liksom olika typer av ostar.

Om producenten

Familjeegendomen Domaine Fernand Engel &r beldget i centrala Alsace i byn Rorschwihr. Platsen ar vacker med sina typiska
korsvirkehus och ligger precis vid foten av det historiska slottet Haut-Koenigsbourg. Ar 1949 flyttade Fernand och Elisa till garden
som tidigare tillhérde deras forfader. Egendomen bestod da endast av nagra fa hektar mark. Senare blev dven Fernands och Elisas
son Bernad och hans fru Danielle mer involverade i foretaget och ar 1989 exporterade de sin forsta flaska utanfor Frankrike.

1995 tillkommer Bernads och Danielles dotter Sandrine tillsammans med sin man Xavier och de bérjar utoka sin areal. De dgde da
32 hektar mark. Vid den tiden borjar de dven att konvertera sina vingardar till ekologisk odling, ndgot som tog sin borjan efter att
Bernad fick plotsliga allergiattacker. Deras teori var att attackerna berodde pa allergi mot de bekampningsmedel som de da
anvande i sina vingardar.

Idag dger familjen 41 hektar vingardsmark dar allt &r ekologiskt certifierat och arbetet sker dven efter biodynamiska principer.
Vinerna tillverkas enbart av egen frukt fran vingardarna som finns i 6 olika byar i Alsace, alla med just sin specifika jordman. All
skord sker for hand och vinerna produceras pa sju tilldtna druvor i Alsace sa som: Riesling, Sylvaner, Gewurztraminer, Muscat
d'Alsace, Pinot blanc, Pinot noir, och Tokay pinot gris. De saljer mycket av sitt vin direkt till kunder pa garden medan ca en tredjedel
gar pa export.
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