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FERNAND ENGEL
Vitt vin
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Sylvaner Renaissance 2020
Pris 249 kr
Domaine Fernand ENGEL nr EN1001 - 750 ml

Ursprung Alsace

Druvor Sylvaner

Alk. halt 13%

Jordman Bruna kalkrika jordar pa oligocen margel, lera och sand

Information Druvorna till vinet kommer fran tva olika vingardar i Bergheim, Buhl och Pflanzerreben. Bada ligger med exponering
mot 0st och syddst pa en svag lutning (1 till 2%). Renaissance vinerna fran Engel lanserades 2015 och &r en uppséttning av torra
och véldigt koncentrerade viner tillverkade pa ett ovanligt satt med en unik vinfiering.

Karaktar Doften ar stor och rik med aromer av paron, grapefrukt, grillad citron, nybakat brod och hasselnotter. Smaken ar kraftfull
med en frisk syra och inslag av av gula frukter, brynt smér och rostade notter. Langt och ihallande avisut.

Vinifiering Druvorna skordas fér hand nar det nastan ar 6vermogna och endel laggs for att torka i tre manader. | borjan av
december blandas de torkade, russinliknande druvorna in i den andra delan av vinet och ligger dar i tre manader till. Detta frigor
tanniner och tillfor en diskret s6tma. Vinet far da en stor komplexitet och smakrikedom.

Passar till Grillad fisk och skaldjur, gdrna med en fetare sas! Ljusa kottratter, vegetarsikt och lagrade hardostar.

Om producenten

Familjeegendomen Domaine Fernand Engel ar belédget i centrala Alsace i byn Rorschwihr. Platsen ar vacker med sina typiska
korsvirkehus och ligger precis vid foten av det historiska slottet Haut-Koenigsbourg. Ar 1949 flyttade Fernand och Elisa till garden
som tidigare tillhorde deras férfader. Egendomen bestod da endast av ndgra fa hektar mark. Senare blev dven Fernands och Elisas
son Bernad och hans fru Danielle mer involverade i foretaget och ar 1989 exporterade de sin forsta flaska utanfor Frankrike.

1995 tillkommer Bernads och Danielles dotter Sandrine tillsammans med sin man Xavier och de borjar utoka sin areal. De dgde da
32 hektar mark. Vid den tiden borjar de dven att konvertera sina vingardar till ekologisk odling, nagot som tog sin borjan efter att
Bernad fick pl6tsliga allergiattacker. Deras teori var att attackerna berodde pa allergi mot de bekdmpningsmedel som de da
anvande i sina vingardar.

Idag dger familjen 41 hektar vingardsmark dar allt ar ekologiskt certifierat och arbetet sker dven efter biodynamiska principer.
Vinerna tillverkas enbart av egen frukt fran vingardarna som finns i 6 olika byar i Alsace, alla med just sin specifika jordman. All
skord sker for hand och vinerna produceras pa sju tilldtna druvor i Alsace s som: Riesling, Sylvaner, Gewurztraminer, Muscat
d'Alsace, Pinot blanc, Pinot noir, och Tokay pinot gris. De saljer mycket av sitt vin direkt till kunder pa garden medan ca en tredjedel
gar pa export.
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