FRUKTSTEREO

Ovrigt vin o0
L {2}
Havang alkoholfri Cider 2024
ks Pris 79 kr
— Fruktstereo nr V0101 - 750 ml

Ursprung Skane

Alk. halt 0.5%

Cidermakare Karl Sjostrom och Mikael Nypelius Standley
Appelsorter Alice, Katja, Aroma, Ingrid-Marie och Signe Tillisch

Information Havéng ar namnet pa historisk fruktodling som en gang tillhérde den medeltida garden Havéng. Havang Alkoholfri
Cider &r en hantverksmassigt tillverkad cider framtagen for att lyfta fram det basta av svenska &pplen, utan tillsatt alkohol. Med en
balanserad friskhet, naturlig s6tma och toner av syrliga dpplen &r den ett elegant alternativ fér savél vardag som fest.

Karaktar Fruktig doft med en tydlig karaktar av @pplen, kompletterad med inslag av halm och citrusfrukter. Smaken har en fin
balans mellan syra och s6tma, sma hériga bubblor och ett friskt, &ppligt avslut.

Vinifiering Applena plockas fér hand vid perfekt mognad under augusti till november. Sorterna Alice, Katja och Aroma skérdas
forst och ger cidern frisk syra och lagre sockerhalt. Ingrid-Marie och Signe Tillisch skdrdas senare och ger drycken en storre
komplexitet. Applena tvéttas, sorteras och krossas for att sedan pressas till en must. De blandar sedan den farskpressade
dppelmusten med 20% piquette (jast dppelmassa/skal) i vatten och 10% av resterna fran en pot-still som anvéands vid destillering
av dppel eau-de vie. Efter blandningen sker en forsiktigt pastorisering och en lag dos av kolsyra tillsatts. Inga tillsatser, koncentrat
eller artificiella aromer. Buteljeras ofiltrerad for att bevara dpplets naturliga karaktar.

Passar till Serveras kyld, men inte for kall, for att framhéva fruktens komplexitet. Garna i ett vinglas! Passar utmarkt till skaldjur,
ljusa kottratter, sallader eller som alkoholfritt aperitifalternativ.

Om producenten

Karl Sjostrém and Mikael Nypelius arbetade fran bérjan i restaurangbranschen. Fran diskare till runners, servitorer,
restaurangchefer och sommelierer. Med tiden vaxte ett gemensamt mal fram: att utmana hur vi i Norden ser pa vin och cider.
Inspirerade av nytdnkande vanner inom cider- och naturvinsvarlden borjade de experimentera. De anvéande sig av dpplen, paron,
druvor - ja, allt de kunde jasa till nagot drickbart. Fran bérjan med blandat resultat.

Ar 2016 lanserades deras forsta produktion p& 3000 flaskor, tillsammans med Hallakra vingard. Fokus 18g pa vildplockad frukt och
hantverk. | dag producerar de 6ver 50 000 flaskor om aret — mitt i centrala Malmo — och har sin egen fruktodling i Havang pa
Osterlen.

Havang ar hjartat i dras verksamhet. En historisk fruktodling med fristdende trad, en gang tillhérande den medeltida Havang Gard,
bara nagra hundra meter fran en av Sveriges langsta och mest naturskona strander. P& 13,5 hektar inom naturreservatet Verkean,
som &ven &r den ldngsta &n pa Osterlen, vaxer deras drommar — bokstavligen.

Genom att plantera druvor, kvitten och bar kompletterar de dem klassiska skandinaviska sorterna av @pplen, plommon och paron.
De kallar den for sin "fruityard" — en fruktgard som forenar det vilda med det odlade. Med Fruktstereo vill Karl och Mikael skapa
naturliga alkoholhaltiga och alkoholfria drycker — utan kompromisser. All frukt ar hallbart odlad utan bekampningsmedel. Ingen
tillsatt jast, inga tillsatser, ingen manipulation. Bara fruktens egen kraft och karaktar.
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