JuanGil

o®!Sk wR 00,

Ro6tt vin sk
GOSA Selection Monastrell 2024

Pris 89 kr
Bodegas Juan Gil nr 7395301 - 750 ml

Ursprung Jumilla
Druvor Monastrell 100%
Vinmakare Bartolomé Abelldn Herndndez

Alk. halt 14% Totalsyra 5,2 Restsocker 59
Jordman Kalkrik jordman med sand och sten.

Information Druvorna kommer fran Juan Gils ekologiska vingardar som ligger pa runt 800 meter 6ver havet i DO-regionen Jumilla
med dess strikta kvalitetskontroll. Detta karga, ndstan cowboyaktiga, landskap med kalkrika jordar passar druvan monastrell
perfekt och tillsammans med de stora temperaturskillnaderna éver dygnet sa far druvorna en fantastisk smakrikedom, mognad
samtidigt som de behaller en harlig syra.

Skorden skedde for hand, vingardslage for vingardslage, fran mitten av september till bérjan av oktober. Vingarden &r certifierad
med Wineries for Climate Protection + vilket &r den hdgsta nivan av certifieringen for den spanska vinnaringen och innefattar bade
de miljoméssig och social hallbarhet inom vinproduktionen. Vinets namn hartstammar fran spanska ordet "Goza" som betyder
"Njut" pa svenska.

Karaktar Generds och fruktig doft av skogshallon, mérka kdrsbér, plommon, lavendel och timjan. Smakrikt, barigt, generést med
mjuka tanniner och inslag av hallon, farska orter och sétlakrits.

Vinifiering Till skillnad fran manga andra viner i denna prisklass sa skérdas druvorna fér hand och en selektering gors direkt i
vingardarna. N&r vinet jaser anvands en ny teknik dar man tillsatter bubblor i tanken for att bryta locket av druvskal istéllet for att
utfora traditionell 6verpumpning. Metoden ger en mer homogen jasning, mindre energi gar at och mindre jastfallning bildas. Denna
moderna teknik ger tillslut en hogre fruktkoncentration till vinet och en annan fordel &r att vinmakaren behdver anvéanda minimalt
med svavel.

Lagring En del av vinet lagras pa franska ekfat.

Passar till att servera som séllskapsvin, buffémat, mustigare grytor, grillat, tapas, och manga vegetariska alternativ.

Recepttips fran Catarina Kénig @matfashionistan
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Om producenten

Juan Gil Jiménez grundade Bodegas Juan Gil redan 1916 och foretaget ar idag familjedgt. Fyra generationer har genom hart
arbete, stort kunnande och stolthet drivit foretaget till framgang.

Vingardarna finns i Jumilla, en region i syddstra Spanien och véster om Alicante, och bjuder pa skiftande klimat med varma somrar
och langa kalla vintrar. Det &r stora temperaturskillnader mellan dag och natt och jordmanen ar naringsfattig med sand, kalk och
sten som bevarar den mangd regn som faller. | det har klimatet trivs druvorna monastrell och syrah som ger viner med djup intensiv
frukt och frisk syra.

Bodegas Juan Gil ar 6stra Spaniens storsta producent pa ekologiska viner och att varda och bevara miljon for kommande
generationer ar ett prioriterat arbete pa foretaget. All elektricitet som anvands i vingarden genereras av deras egna solpaneler med
kapacitet pa 1,4 MW, deras vattenhantering gor att de forbrukar mycket mindre vatten &n deras kvoter satta av omradet, de har
ocksa skapat ett cirkulart system dér de tar tillvara pa resterna fran vintillverkningen och genom vermicompost skapar humus som
aterfors till vingarden.
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