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—  Dolcetto d’Alba DOC 2024

Pris 209 kr
Mauro Veglio nr 7887601 - 750 ml

Ursprung Dolcetto d"Alba Piemonte
Druvor Dolcetto 100%
Alk. halt 14.5%

Information Vingardarna ligger i vacker sluttning av Cascina Nuova, med lite svalare klimat. Vingarden planterades tidigt pa 2000-
talet. Total produceras cirka 13000 flaskor av det hér vinet.

Karaktar Vinet har en ren snygg doft, friskt med bériga jordiga toner och mjuk tanninstruktur.

Vinifiering Vinet har genomgatt maceration under kontrolltemperatur i 4 dagar innan druvorna varsamt pressas. Fermenteringen
sker i staltank och varar i 20 dagar, dar dven malolaktisk jasning sker. Vinet far sedan ligga pa staltank i 6-7 manader innan det
buteljeras utan klarning eller filtrering.

Passar till Servera till kramig risotto eller pasta, latta charkuterier.

Om producenten

1986 tog Mauro Veglio som 25-aring 6ver féretaget nar fadern blev sjuk. Han renoverade vingarden och omplanterade stora delar
och 1992 blev den forsta skorden fran vingarden Cascina Nuova buteljerad. Alessandro, brorsbarn till Mauro utbildade sig till
oenolog och gjorde fran och med 2005 egna viner, bade fran den egna garden pa tre hektar samt en arrenderad mark pa 1,5 hektar.
2016 slogs deras affdrer ihop och sedan dess gors alla deras viner under namnet Mauro Veglio. Halften av produktionen ar Barolo
inkluderat de fyra Cru-omraden; Arborina, Gattera, Rocche dell’Annunziata och Castelletto. Sedan 2016 gor man ocksa Barolo
Paiagallo som till skillnad fran deras 6vriga Barolo lagras pa stora ekfat sk Botti.

Mauro Veglios viner ar eleganta, lite fylligare an manga andra. De gors i den moderna skolan, i stil med narmsta grannen Elio Altare.
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