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Rott vin

Juan Gil Silver Label 2023

Pris 159 kr
Bodegas Juan Gil nr 7930701 - 750 ml

Ursprung Jumilla
Druvor Monastrell 100%
Vinmakare Bartolomé Abellan Hernandez

Alk. halt 14.5% Totalsyra 58 Restsocker 3
Jordman Kalksten.

Information Druvorna kommer fran Juan Gils egna, ekologiskt odlade vingardar som ligger pa runt 850 meter 6ver havet i regionen
Jumilla. Jumilla &r en idealisk véxtplats foér monastrell (i Frankrike kallad mourvédre). Den kalkrika, naringsfattiga jorden i
kombination med hdg hojd, gamla vinstockar (ofta Gver 50 ar), och att de vaxer som bush vines ger mycket lagt skoérdeuttag. Det
laga skordeuttaget i sin tur ger en fantastisk koncentration och smakrikedom i vinet. Vinet &r formodligen det mest kritikerhyllade i
regionen och prissklassen och har exempelvis ett genomsnittligt omdéme pa 93 poéng av bade den prestigefulla spanska
vinguiden Guia Pefiin och Robert Parker's Wine Advocate.

Karaktar Vinet har en mork djup farg. Doften ar rik, koncentrerad, nyanserad och bjuder pa toner av blabar, bjornbar, lavendel,
plommon, choklad och ceder. Vinet ar fylligt och smakrikt med stor koncentration, balanserad fatkaraktar och en pigg syra som
balanserar upp koncentrationen och med en lang kryddig avslutning.

Vinifiering Druvorna skordas for hand for att de inte ska skadas under processen. Déarefter anvanderJuan Gil moderna hjalpmedel
och druvorna sorteras forst med en infrarod laser och tryckluft for att endast bibehalla de finaste druvorna for vinet. Druvorna
macereras och fermenteras i darefter i temperaturkontrollerade staltankar.

Lagring Efter den malolaktiska fermenteringen sa lagras vinet i tolv manader pa 224-liters franska ekfat dér en tredjedel &r nya,
och resten &r andra och tredjegangsanvanda.

Passar till att avnjutas pa egen hand men kan serveras till exempelvis ugnsstekta gronsaker och svampbiffar eller smakrika ratter
av notkott och vilt.
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Om producenten

Juan Gil Jiménez grundade Bodegas Juan Gil redan 1916 och foretaget ar idag familjedgt. Fyra generationer har genom hart
arbete, stort kunnande och stolthet drivit foretaget till framgang.

Vingardarna finns i Jumilla, en region i syddstra Spanien och véster om Alicante, och bjuder pa skiftande klimat med varma somrar
och langa kalla vintrar. Det &r stora temperaturskillnader mellan dag och natt och jordmanen ar naringsfattig med sand, kalk och
sten som bevarar den mangd regn som faller. | det har klimatet trivs druvorna monastrell och syrah som ger viner med djup intensiv
frukt och frisk syra.

Bodegas Juan Gil ar 6stra Spaniens storsta producent pa ekologiska viner och att varda och bevara miljon for kommande
generationer ar ett prioriterat arbete pa foretaget. All elektricitet som anvands i vingarden genereras av deras egna solpaneler med
kapacitet pa 1,4 MW, deras vattenhantering gor att de forbrukar mycket mindre vatten &n deras kvoter satta av omradet, de har
ocksa skapat ett cirkulart system dér de tar tillvara pa resterna fran vintillverkningen och genom vermicompost skapar humus som
aterfors till vingarden.
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