BRANNLAND ISCIDER
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Apple Ice 375ml 2024
Pris 149 kr
Brénnland nr 7379902 - 375 ml

Ursprung Norrland Skéne

Vinmakare Andreas Sundgren och Harry O'Reilly

Alk. halt 9% Totalsyra 8,6 Restsocker 89

Information Med hjalp av den norrlandska vinterkylan koncentrerar Brannland must fran svenska applen och jaser den séta
musten till ett isvin med lika delar friska dppelaromer, syra och sétma.

Malet nar Apple Ice togs fram var att skapa Brannlands motsvarighet till en tysk Auslese i balans och kropp. Den lagre
koncentration ger utrymme fér en blommigare, mjukare profil val lampad fér var och sommar. Apple Ice framkallar latthet och ljus,
var och sommar, snarare dn de morka, tunga smaker och dofter av sen host och vinter som associeras med Brannlands
traditionella iscider. Vinet &r gjort av 100% svenska applen och for tredje aret i rad ar Bréannland Apple Ice gjord av 100% Mutsu.
2022 ar den av de tre argangarna som har lagst syra men Brannland har ocksa traffat ratt med restsockret som &r nagot lagre.
Vinet kan upplevas som lattare och samtidigt nagot sotare dn den foregdende argangen. Apple Ice ar god att dricka nu men har
aven god lagringspotential.

Karaktar S6t och mycket frisk smak av roda dpplen, honung, aprikoser och vita blommor.
Vinifiering Musten pressas och koncentreras sedan av den norrlandska vinterkylan.

Passar till Serveras kyld i 8-12 grader, som aperitif, till lagrade ostar och latta, friska desserter.

Om producenten

Brannland Iscider grundades 2010 i Vannasby utanfér Umea med visionen att skapa varldens basta dessertvin. Med en unik
vasterbottnisk terroir, och viner som gors av endast tva element; svenska &dpplen och norrléandsk kyla, ar Brannland Iscider redan
ansedd som en av varldens basta isciderproducenter och har prisats mangfaldigt. Senast med fem guldmedaljer av IWSC -
International Wine & Spirit Competition och som forsta svenska vin som serverats pa Nobelbanketten. Brannland Isciders viner
finns ocksa representerade pa trestjarniga Michelin-restauranger varlden 6ver, bland annat The Fat Duck utanfér London, Arzak i
San Sebastian och Hotel De Ville Crissier ndra Lausanne.

Brannland is cider producerar hantverksmaéssig iscider helt baserad pa 100% appelmust utan smak- eller fargtillsatser.
Produktionen finns i Vasterbotten och deras mal &r att skapa en iscider som gor avtryck i hela varlden. Iscider &r ett s6tt vin och
startade sin historia i borjan av 1990-talet i Quebec, Kanada. Bolagets produktion i Vannasby utanfor Umea ar beldgen pa latitud 63
grader, i hojd med Trondheim, Island och Alaska - vilket gor Brannland Iscider till en av vérldens nordligaste vinproducenter.
Resultatet blir en dkta norrlandska terroir som perfekt matchar den nordiska gastronomin.

Pa bara tio ar har Brannland Iscider gatt fran en inledande produktion pa 500 flaskor till idag 65 000 flaskor arligen med
representation pa varldens basta restauranger. Dér finns vinerna att hitta bredvid kollegorna och legender som Chateau d'Yquem
och Egon Milller, fran Sauternes och Mosel.
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