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s Lindes de Remelluri Vifiedos de s,
Labastida 2021

Pris 199 kr
Remelluri nr 9488001 - 750 ml

Ursprung Rioja Rioja Alavesa

Druvor Tempranillo 89%, Graciano 6%, Garnacha 5%
Vinmakare Telmo Rodriguez

Alk. halt 14%

Jordman Labastidas vingardar stracker sig fran Ebroflodens lagre terrasser pa omkring 440 meters hojd till hogre lagen nara 710
meter. Jordarna skiftar tydligt med hojden: pa de lagre nivaerna finns fluviala terrasser, medan de hogre lagena blir stenigare och
mer kalkprédglade.

Information Vinet kommer fran 15,4 hektar i byn Labastida i Rioja Alavesa, férdelade pa sma lagen som Mondiate, Espinobendito,
San Pelayo, Castrijo, San Ginés och Hueta. Vingardarna ar mellan 30 och 80 ar gamla och skordades for hand i Iddor mellan 2 och
19 oktober.

Namnet Lindes syftar pa granserna kring Remelluri och pé projektets idé: att lyfta fram byarnas egen identitet snarare &n att lata
kallartekniken dominera uttrycket. Labastida ar dessutom en av Riojas historiskt mest betydelsefulla vinorter. Redan 1680 fanns
har 330 registrerade vinodlare och 260 underjordiska kallare, och under 1700-talet blev orten central for den Bordeaux-inspirerade
vinmakning som senare kom att paverka Rioja i grunden.

Karaktar Doften ar moérkfruktig och kryddig med drag av mogna korsbar, plommon, lakrits, 6rter. Fatkaraktéren finns dar som en
diskret ram med antydan till vanilj, rostad krydda, men uttrycket styrs framfor allt av frukt, h6jd och jordman. Smaken &r fyllig men
inte tung, med tat mork frukt, frisk syra och polerade tanniner som samtidigt har ett tydligt grepp. Den steniga, kalkiga kdnslan ger
langd och energi, medan avslutet drar &t orter, krydda och mérk frukt. Argangen framstar som strukturerad och lagringsduglig, men
med tillracklig fruktkoncentration for att vara generds redan i dag.

Vinifiering Druvorna skordades for hand i lador och jastes spontant med vingardens naturliga jast i rostfria staltankar.
Vinmakningen dr medvetet aterhallen for att de olika byldgena inom Lindes-projektet ska kunna jamféras pa sina egna villkor. Den
malolaktiska jasningen skedde spontant.

Lagring Vinet lagrades i 12 manader pa ekfat av varierande storlek, ursprung och alder.

Passar till lammstek med rosmarin, grillad entrecote, langkok pa notkott, viltfagel eller svampratter med djupare umamiton. Vinets
friska syra och fasta tanninstruktur gor det ocksa utmarkt till ratter med rostad paprika, orter, vitlok och mérkare sky.
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Om producenten

Remelluri &r en familjedriven vingard och &r en av de aldsta i Rioja, med anor fran 1596. Det hér &r en av de mest fortjusande
vingardarna i Spanien, omsorgsfullt skott sedan 1967 av familjen Rodriguez. Remelluri var forst i Rioja med att buteljera vinet pa
plats, single vineyard, pa samma satt som i Bordeaux

1994 lamnade Telmo Rodriguez Remelluri och startade en egen verksamhet och har gjort sig ett namn i vinvarlden med sin
outtrottliga strévan att vdrna inhemska druvsorter knutna till klimat och terroir i respektive region. Han &r en talangfull vinmakare
som arbetat hos storheter som Petrus i Bordeaux, Dominus i Kalifornien samt hos Guigal i Rhéne. 2009 atervande han till
familjeegendomen Remelluri, lagom till skérden 2010 for att helt och hallet Gverta ansvaret fran sin far. Inriktningen &r biodynamisk
och mer fransk och modern. Odlingarna som ligger hégst av alla vingardar i regionen &r beldgna pa véldranerade sluttningar med
utmarkt exponering for sol och varme.
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