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Ursprung Beaujolais Morgon
Druvor Gamay
Alk. halt 14%

Jordman Blaaktiga stenar harrérande fran en undervattensvulkan och vars ursprung ar dnnu dldre dn den rosa graniten fran Moulin
a Vent.

Information Morgon &r en av tio Crus i Beaujolais och ger de mest strukturerade vinerna. Druvorna till vinet kommer ifran tre olika
vingardar beldgna inom appellationen Morgon, Céte du Py, Bellevue och Roche Noire.

Karaktar Rik och komplex i elegant stil med mognadstoner. Ren frisk vital frukt med inslag av korsbar, 6rter och fat. Lang
lagringspotential.

Vinifiering Druvorna plockas och sorteras for hand, avstjédlkas och macereras langsamt under 3-4 veckor. Jasningen skedde utan
tillsatt jast med regelbunden nedtryckning och éverpumpning av skalmassan.

Lagring Vinet lagras i tio manader pa cementfat och i bade nya och anvénda ekfat. Eken kommer fran Alliers, Limousin och
Nivernais.

Passar till Morgon passar till ratter av n6tkott, fet fagel, ostar och ett flertal kraftigare vegetariska réatter.

Om producenten

Med rétter fran 1500-talet &r Chateau des Jacques en av de mest historiska och kvalitetsdrivna producenterna i Beaujolais. Det
nuvarande slottet byggdes pa 1800-talet och egendomen var ldange en av regionens fraimsta, innan Beaujolais tappade anseende
under 1900-talet.

En ny era inleddes 1996 nar Maison Louis Jadot tog éver och satsade pa kvalitet, hallbar odling och klassisk vinmakning inspirerad
av Bourgogne. | stallet for kolsyrejasning anvands traditionell skalmaceration i stal- och cementkar, vilket ger strukturerade,
eleganta viner med lagringspotential.

Egendomen omfattar utvalda lagen i Moulin-a-Vent, Morgon och Fleurie, samt ett vitt vin pa Chardonnay. Chateau des Jacques
visar tydligt att Gamay kan na samma héjder som Pinot Noir — men till ett mycket mer tillgéangligt pris.
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