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Mousserande vin

PH Style Sparkling Brut Rosé

Pris 99 kr
Perelada nr 7552101 - 750 ml

Ursprung

Druvor Garnacha 60%, Bobal 20%, Tempranillo 20%

Vinmakare Delfi Sanahuja efter provningar och inspel fran Lena Philipsson
Alk. halt 11.5% Totalsyra 3,4 Restsocker 8,3

Information Efter den fantastiska succén med sin Cava PH Style, bland annat hyllad som det basta kdndisvinet av Aftonbladet,
atervander Lena Philipsson med ett rosaskimrande mousserande vin for 99 kronor som pa kort tid fatt hoga betyg for sin smak och
kvalitet. Sparkling PH Style Brut Rosé &r ett friskt och fruktig mousserande vin skapat i samarbete mellan artisten Lena Philipsson
och vinslottet Perelada. Druvorna kommer fran vingardar utanfor Barcelona i Katalonien och &r en blend av de tre spanska druvorna
garnacha, tempranillo och den nédgot mer okanda bobal.

Jordman Lera och kalksten

Karaktar Vinet har en fin ljusrosa farg med en hérligt frisk och bérig smak med toner av hallon, smultron, jordgubbar och rosor. Det
har sma fina bubblor och en frisk och kittlande syra i eftersmaken.

Vinifiering Vinet har jast en andra gang enligt charmatmetoden och varit pa jast i cirka fem manader.

Passar till Lagg vinet i god tid i kylen och bjud till eleganta mingel, middagar eller som séllskapsvin. Servera det som aperitif,
tillsammans med fredagschipsen med I6jromsdipp, ostar och chark eller njut av det tillsammans med skaldjur, fisk eller en hérlig
sallad.
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Om producenten

Perelada &r ett namn med stor prestige i vinvarlden. De ses som den framsta vinproducenten fran Emporda (ett av Spaniens &ldsta
vinomraden) som ligger i nordostra Spanien, vid Medelhavet, gransande mot Frankrike men ocksa en av de mest berémda
cavaproducenterna med sin cavatillverkning i Vilafranca del Penedés. Deras cavor har bland natt berémdhet genom att bland annat
varit Salvador Dalis favoriter, varit utvalt till Spaniens nuvarande kungapars bréllop genom en blindprovning, och serverats vid flera
statsbesotk av utlandska presidenter i Spanien.

Slottet Perelada koptes ar 1923 av den konstintresserade Miguel Mateu vars familj hade grundat lyxbilmarket Hizpano Suiza dar
han transformerade slottet till sitt privata kulturcentrum med sin konstsamling vilken idag &r 6ppen for allmanheten. Nar Miguel
Mateu avled 1973 sa tog han svarson Arturo Suqué 6ver ledarskapet for Perelada och han var den som initialt sdg mojligheten att
gora Perelada till ett av Spaniens mest prestigefyllda vinerier.

Idag drivs Perelada av den tredje generationen med Javier Suqué Mateu i spetsen dar de fortsatter malet med att gora Perelada till
ett av de mest kdnda vinhusen i Spanien. 2022 sa tog de ytterligare ett steg i utvecklingen mot den absoluta toppen i vinvélden i
och med invigningen av sin nya vinanlaggning som ger dem mdjlighet att hoja vinkvaliteten ytterligare. Utdver kvaliteten har
hallbarhet varit ett stort fokus for den tredje generationen i familjen dar de, som forsta vinproducent i Europa, erhallit LEED Gold
Certification som bekréaftar den hoga standarden av langsiktig hallbarhet med minimal inverkan pa omgivningen nar det galler
konstruktion, drift och underhall. De har ocksa stéllt om alla sina toppvingardar till ekologisk odling, inte bara fér miljon, utan aven
for att forbéattra kvaliteten ytterligare.

Wine Affair Scandinavia AB | Birger Jarlsgatan 58, 2tr | 114 29 Stockholm | Sweden | 08 - 6677000 | info@wineaffair.se | wineaffair.se



