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Chablis le Finage 2023
iy Pris 189 kr
La Chablisienne nr 7063101 - 750 ml

Ursprung Chablis

Druvor Chardonnay 100%
Vinmakare Vincent Bartement
Alk. halt 12.5%

Jordman Kimmeridge och kalksten

Karaktar Frisk, fruktig med inslag av ostronskal, @pplen och citrus. Elegant och balanserad smak med mycket frisk syra och toner
av applen och mineral.

Vinifiering Efter avstjalkning pressas druvorna som darefter far jasa pa staltankar.
Lagring Vinet lagras pa sin jastféllning pa staltank innan buteljering.

Passar till Perfekt som aperitif eller till lattare fisk- och skaldjursratter.

Om producenten

Chablisienne &r ett kooperativ som grundades 1923 bestaende av 300 odlare som tillsammans &ger en fjardedel av Chablis areal.
Varldens basta kooperativ brukar vinkritikerna kalla det. Jordmanen &r Kimmeridgian, kalkrik med fossila ostronskal. Har ger
druvan Chardonnay viner med en fraschor som ingen annanstans och med en harlig férmaga att utvecklas.

Sedan 1950-talet har det funnits en uttalad kvalitetsambition och idag har de dryga 250 medlemmarna fran alla delar av Chablis
strikta regler for hur de ska skota sina odlingar, vilket gjort att kooperativets viner idag haller hogsta klass. Bland dem finns vin fran
sex av distriktets sju Grand Cru-ldgen och 15 olika Premier Cru, férutom "vanlig" Chablis och Petit Chablis.

Kvinnan pa etiketten hyllar och symboliserar de starka kvinnor som lade grunden for la Chablisienne for snart 100 ar sedan och tog
hand om vinodlingarna under krigsaren. Under forsta varldskriget var manga man ute och stred vilket gjorde att kvinnorna fick ta ett
stort ansvar for att bedriva produktion och jordbruk. Madnga man stupade i kriget och under aren efter kriget var det fortfarande
kvinnorna som fortsatt fick ta ett stort ansvar inom olika branscher. 20-talet var svara och fattiga tider i Chablis som inte alls hade
samma anseende som det har idag. 1923 bestamde ett antal odlare att ga ihop att starta kooperativet la Chablisienne for att
tillsammans bli starkare och kunna hjalpa varandra. Fram till 50-talet levererade odlarna fardigt vin till kooperativet som sedan
gjorde blends och hjalpte till att sdlja och marknadsfora vinerna. Men efter 50-talet bestamde man att kvaliteten och ambitionerna
skulle hojas sa istéllet for att gora vinet sjélva fick odlarna leverera must och all vinifiering skedde pa kooperativet. Sa &r det &n
idag.
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