Rott vin WINE - NGy

Moulin-a-Vent ”Champ de Cour” Q
2023

Pris 249 kr
Chateau de Jacques nr 9048101 - 750 ml

Ursprung Beaujolais Bourgogne Moulin-a-Vent

Druvor Gamay 100%

Vinmakare Julie Pitoiset

Alk. halt 13.5%

Jordman Manganrik granitjord med lera och sand — optimal for Gamay

Information Champ de Cour &r ett uttrycksfullt, koncentrerat vin fran en av Moulin-a-Vents mest prestigefyllda cru-lagen, odlat och
vinifierat av Chateau des Jacques — pionjarer inom Bourgogne-influerad vinmakning i Beaujolais. Har far Gamay-druvan visa sin
fulla potential med kraft, mineralitet och elegans. Vingarden Champ de Cour bestar av 5,8 hektar och &r beldget pa en sydsluttning
precis nedanfor vaderkvarnen i Moulin-a-Vent. Exponeringen ar syd/sydost vilket ger langsam mognad och hég aromatisk
koncentration. Vinet ar strukturerat, elegant och mycket lagringsdugligt.

Karaktar Doft av morka korsbar, svarta vinbar, viol, lakrits och en l4tt kryddighet fran faten. Smaken &r fyllig men elegant, med
sammetslena tanniner, tydlig mineralitet och ett Iangt, nyanserat avslut. Ett vin med Bourgogne-kansla men med Gamayns charm
och fraschor.

Vinifiering Druvorna plockas och sorteras for hand, avstjélkas och far macerera langsamt. Jasningen skedde spontant i stal- och
cementtankar utan tillsatt jast med regelbunden nedtryckning och 6verpumpning av skalmassan. Processen sker under 3-4 veckor.

Lagring Efter fermentering far vinet mogna 12 ménader i 228 liters ekfat som till 35-40 procent &r nya.

Passar till Servera vinet nagot svalt i stora kupor till milda ostar eller lattare kottratter av fagel och flask.

Om producenten

Med rotter fran 1500-talet ar Chateau des Jacques en av de mest historiska och kvalitetsdrivna producenterna i Beaujolais. Det
nuvarande slottet byggdes pa 1800-talet och egendomen var lange en av regionens framsta, innan Beaujolais tappade anseende
under 1900-talet.

En ny era inleddes 1996 nar Maison Louis Jadot tog 6ver och satsade pa kvalitet, hallbar odling och klassisk vinmakning inspirerad
av Bourgogne. | stallet for kolsyrejasning anvands traditionell skalmaceration i stal- och cementkar, vilket ger strukturerade,
eleganta viner med lagringspotential.

Egendomen omfattar utvalda lagen i Moulin-a-Vent, Morgon och Fleurie, samt ett vitt vin pa Chardonnay. Chateau des Jacques
visar tydligt att Gamay kan na samma héjder som Pinot Noir — men till ett mycket mer tillgéangligt pris.
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